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ENTREE + PLAT ENTREE
GO PLAT

73
.

Entrée du jour

Loeuf mollet meurette, lardons, champignons

Croustillant de Saint-Marcelin, pommes et fouillis de salades

Plat du jour

Risotto cremeux lié au parmesan et viande sechee des Alpes

Travers de porc grillé, sauce barbecue et frites

Péche du marché en croute d'herbes et légumes du moment

Dessert du jour

Faisselle au coulis de fruits rouges

Creme brulée a la cassonade MENU SERVI
- UNIQUEMENT
7\ le midi, hors

jours feries




et «TOUS LES PLATS DE NOS MENUS ET DE
NOTRE CARTE SONT ELABORES SUR PLACE
DANS NOTRE CUISINE SELON NOS RECETTES,
A PARTIR DE PRODUITS DE QUALITE »

1y
« Une planche « La terre J AN

+  LESGLACES =+
CHARCUTERIE 16 € CARPACCIO DE BOEUF XL 18 €
MIXTE Aux copeaux de beaufort, fouillis de salades et frites
Charcuterie et fromages affinés 18 € TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU, CRU OU ALLER RETOUR 77 € CARAMELITO 0¢
Fouillis de salades et frites Glace confiture de lait, sauce caramel au lait, chantilly
MELI-MELO DE TARTARE DE B(:!EUF AU COUTEAQ ET CARPACCIO 75 € MARAICHERS
Aux copeaux de Beaufort, fouillis de salades et frites Sorbet fraise, myrtille, framboise, coulis de fruits rouges, 0¢€
X PAVE DE RUMSTECK GRILLE 75 € chantilly
Creme au poivre vert & whisky et frites DAME BLANCHE
° Les entrees Glace vanille, sauce chocolat, brownie, chantill 0¢€
BURGER CAMPAGNARD g : ' Yy
Steak haché, tomate, salade, creme d'oignons, raclette fumeée, A€ CAFE OU CHOCOLAT LIEGEOIS 0¢
FOUILLIS DE SALADES Y€ jambon cru de Savoie et frites Glace, sauce, chantilly
L'CEUF MOLLET MEURETTE 7€ SUGGESTION DU CHEF - Voir lardoise Voir ardoise MONT BLANC 0¢€
Lardons,champignons RISOTTO CREMEUX oe Glace marron, vanille, créme de marron, chantilly
gr‘ﬁccm e chovre frais et 1€ Lié au parmesan et viande séchée des Alpes COLONEL 0€
etits pois, asperge verte, chévre frais et pomme i :
POIs. asperg P TRAVERS DE PORC GRILLE ¢ soiest e veeke
e B€ Sauce barbecue 6L fIites AR
Aubergines, lard grillé et creme de morilles VT B R [ R AT R e A R T & ’
H z
POELON DE 12 ESCARGOTS - Au beurre persille 15 € Jus crémeé au vin Jaune et polenta moelleuse 3¢ NOTRE gELE@T”@N
TATAKI DE SAUMON 12€ ONGLET DE BOEUF ANGUS ROTI 77 € i DE GLACE ARTISANALE
Echalottes au vin rouge, purée maison au sel de Guérande :
R i SORBET
. . MAGRET DE (_ZANARD ENTIER ROTI 78 € i Fraise, framboise, myrtille, citron
H % Jus de romarin, galette de pommes de terre . ]
. i CREME GLACEE
LES SALADES VACHERIN (BOITE CHAUDE ,4°°G) 728 € i Vanille, chocolat, café, confiture de lait, marron, noisette, yaourt
Y
Pommes de terre, charcuterie et salade verte g Bulgare
: PETITE  GRANDE {
i LABOULE 3€
CROUSTILLANT DE SAINT-MARCELLIN H ) )
Pommes et fouillis de salades o€ I8¢ L4 Le fFOI I lage Supplément Chantilly 1€ :
SALADE SAVOYARDE \ RS d /_
Fouillis de salades, tomate, lardons, e 20¢6 ASSIETTE DE TROIS FROMAGES DE NOTRE REGION 10€
croutons, oeuf mollet, beaufort :
. : FAISSELLE NATURE 6€ J _
SALADE CESAR .
Salade, poulet croustillant, tomate, ceuf, 12 € 20 € FAISSELLE CREME OU COULIS DE FRUITS ROUGES 1€
croltons et parmesan @ ME |q l I EN FAN @
.................................................................................................................................... L s
> 6 Sucr e Steak haché frais pur boeuf, pommes frites
, CAFE OU THE GOURMAND 10€ FEEne el MERE) 12
° Leau MOELLEUX AU CHOCOLAT ‘ o
Coeur coulant, glace confiture de lait o€ Crenme brulea cassonade
LOTTE POCHEE ET SNACKEE 77 € COQUE MOUSSE CHOCOLAT . 10 € Coupe de glace 2 boules
Bouillon citronnelle et petits légumes rétis Brioche, glace noisette et sauce chocolat. Servie chaude. .
SAUMON CUIT A LA PLANCHA COMME UNE TARTE CITRON 10€ Faisselle
Nouilles et legumes sautes au wok, sauce curry 24€ MILLEFEUILLE CRAQUANT - Caramel au beurre salé et chocolat 10€ . .
rouge et lait de coco . L 8¢ Soda ou jus de fruit
R . CREME BRULEE - Al d
PECHE DU MARCHE € a cassonade

En crolte d'herbes et légumes du moment SOUPE DE FRAISE - Glace au yaourt Bulgare 0¢€ \ 14€ /—




